
Fachkongress
Über den Tellerrand: Ernährungssysteme mit Zukun

Ziel des Kongresses ist es, „jenseits des eigenen Tellerrandes“ Modelle für die 
Ernährungssysteme der Zukunft zu identifizieren. Wir beteiligen Vertreter aus 
der gesamten Wertschöpfungskette am Kongress: Von der Landwirtschaft 
und Erzeugern über die Verarbeiter, die Gastronomie und Gemeinschafts-
verpflegung bis hin zum Endverbraucher. 

Wir wollen Impulse geben, uns national und international vernetzen und viel 
voneinander lernen. So können wir auf ein breites Erfahrungs-Spektrum 
zurückgreifen, damit wir die Zukunft gewinnbringend in Bayern gestalten 
können.   

Wir beteiligen Vertreter aus der gesamten Wertschöpfungske e am 
Kongress: Von der Landwirtscha  und anderen Erzeugern über die 
Verarbeiter, die Gastronomie und Gemeinscha sverpflegung bis hin zum 
Endverbraucher.

Break-out-Sessions und Diskussionsrunden unterstreichen den par zipa ven 
und lösungsorien erten Ansatz des Kongresses. 

Zielgruppe der zweitägigen Veranstaltung sind Mul plikatoren aus den drei 
Hauptbereichen der Wertschöpfungske e –

 Agrar/Landwirtscha /Erzeuger
 Verarbeiter/Ernährungsindustrie/Handwerk
 Verbraucher

Die Ergebnisse der Veranstaltung werden im Nachgang in Form eines 
Whitepapers au ereitet und dienen als Wegweiser für den anstehenden 
Wandel.



Programm: 20. November 2024

13.00 Check-in & Get-together

14.00 – 14.30
Begrüßung
Angefragt: StMin Michaela Kaniber, Staatsministerium für Ernährung,
Landwirtscha , Forsten und Tourismus

14.30 – 14.45 Modera on & Einführung
Chris ne Röger, Kompetenzzentrum für Ernährung

14.45 – 15.30 Eröffnungsvortrag: Ernährungssysteme mit Zukun
Prof. Dr. Hannelore Daniel

15.30 – 15.45 Kaffeepause

15.45 – 16.45

Impulsgeber in Europa
Dänemark: Tanja Asmussen, Königlich Dänische Botscha
Schweiz: Dr. Lucas Grob, Swiss Food Research
Niederlande: Jack Vera, Botscha  des Königreichs der Niederlande

16:45 – 17.00 Kaffeepause

17.00 – 18.00

Impulsgeber in Deutschland
Dr. Georg Schirrmacher, EIT Food
Prof. Dr. Sabine Kulling, NewFoodSystems
Roman Werner, TUM Venture Labs
Lia Carlucci, Food Campus Berlin
Eva-Maria Brunlehner und Julia Saller, NEU.LAND.
Dr. Veronika Hannus, Hochschule Weihenstephan-Triesdorf

18.00 – 18.30 Diskussionsrunde: Auf dem Weg in die Zukun

18.45 – 22.00

Abendveranstaltung

Begrüßung: Alexandra Schenk, Leitung Abteilung „Ernährung und Markt“
am Staatsministerium für Ernährung, Landwirtscha , Forsten und 
Tourismus; Stephan Sedlmayer, Präsident der Landesanstalt für
Landwirtscha

Tischgespräch: „Wie können wir Ernährungsthemen besser
kommunizieren?“

Hendrik Haase
N.N.
N.N.

Netzwerken & Abendessen



Programm: 21. November 2024

Vormi ag

8.30 Check-in & Get-together

9.00 – 9.15
Intro: Die Rolle der Erzeuger und Verarbeiter bei der
Ernährung der Zukun
Dr. Mar n Kussmann, Kompetenzzentrum für Ernährung

9.15 – 10.00 Ernährung im Wandel – Trends, Tradi on & Innova on
Hanni Rützler

10.00 – 10.30
Was is(s)t Bayern? Dri e Bayerische Ernährungsstudie
Prof. Dr. Kurt Gedrich, Technische Universität München
Prof. Dr. Jakob Linseisen, Universität Augsburg und LMU München

10.30 – 11.00 Kaffeepause
11.00 – 12.15 Break-Out-Sessions

 Planetary Health Diet aus bayerischer Perspek ve
Sessionleitung: Prof. Dr. Ute Weisz, Technische Universität München

Prof. Dr. Sabine Kulling, Max-Rubner-Ins tut &
NewFoodSystems
Prof. Dr. Janin Henkel-Oberländer, Universität Bayreuth
Dr. Robert Schätzl, Landesanstalt für Landwirtscha

 (Gemeinscha s-)Gastronomie und Handwerk
zukun sfähig machen
Sessionleitung: Dr. Stephan Lück, Kompetenzzentrum für Ernährung
Andi Schweiger

N.N., Tress Brüder,
N.N., Freaks to Table

• Lokale und regionale Wertschöpfungske en
Sessionleitung: Sebas an Wolfrum, Kompetenzzentrum 
für Ernährung & Prof. Dr. Chris an Fikar, Universität Bayreuth, 
Christa Standecker, Metropolregion Nürnberg, Adriane Schua, 
Unser Land

• Kurze Wege: regionale Vermarktung aus Sicht des 
Handels
Sessionleitung: N.N.

N.N., ALDI
Sebas an Funk, EPOS
N.N., REWE

Nachmi ag

12.15 – 13.15 Mi agspause

13.15 – 14.00 Zusammenfassung der Break-out-Sessions
Modera on: N.N

14.00 – 14.30
Start-up- & Ideen-Pitches
Modera on: N.N.

14.30 – 14.45
Intro: Die Rolle der Verbraucher bei der Ernährung der
Zukun
Dr. Stephan Lück, Kompetenzzentrum für Ernährung

14.45 – 15.30

Wie nehmen wir den Verbraucher mit?
Modera on: Dr. Stephan Lück, Kompetenzzentrum für Ernährung

Prof. Dr. Carola Strassner, FH Münster
N.N.

15.30 – 16.00 Kaffeepause

16.00 – 17.00

Abschlussrunde:
Wie kann eine zukun sweisende Zusammenarbeit entlang
der Wertschöpfungske e gelingen?

Modera on: N.N.
Prof. Dr. Hannelore Daniel
Günther Felßner, Bayerischer Bauernverband
Sebas an Funk, EPOS

17.00 Verabschiedung
Chris ne Röger, Kompetenzzentrum für Ernährung



Termin
Mi woch, 20.11.2024, 13 Uhr bis 
Donnerstag, 21.11.2024, 17 Uhr

Ort
Konferenzzentrum München der Hanns-Seidel-S ung
Lazare straße 33, 80636 München 

Teilnehmerzahl
Rd. 200

Zielgruppe
Mul plikatoren aus den drei Hauptbereichen der Wertschöpfungske e: 
Agrar- und Landwirtscha  / Verarbeiter, Ernährungsindustrie, Handwerk / 
Verbraucher

Gesamtmodera on
N.N.

Veranstalter

Schirmherrscha

Partner
Cluster Ernährung
Technische Universität München (TUM) 
Königlich Dänische Botscha
Botscha  des Königreichs der Niederlande
Hochschule Weihenstephan-Triesdorf

Fraunhofer IVV
Universität Bayreuth 
EIT Food 
NewFoodSystems



Anfahrtsplan:
Das Konferenzzentrum München der Hanns-Seidel-S ung befindet sich in
der Lazare str. 33 in 80636 München.

Mit dem Auto:
Vom Mi leren Ring in München in die Nymphenburger Straße oder in
die Dachauer Straße stadteinwärts abzweigen und von dort in die
Lazare straße einbiegen. In der Tiefgarage stehen begrenzt Parkplätze zur 
Verfügung.

Mit öffentlichen Verkehrsmi eln:
Fahren Sie am besten mit den Linien U1 Olympia-Einkaufszentrum oder U7
Wes riedhof bis Haltestelle Maillingerstraße. Von dort sind es nur 500 Meter 
zu Fuß (Ausgang Lazare straße).


