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HINTERGRUND

Lebensmittelverschwendung ist
eine der groRten Herausforderun-
gen unserer Zeit — sowohl 6kolo-
gisch, sozial als auch wirtschaftlich.

Gerade in der Gemeinschaftsver-
pflegung, wo téglich groRe Mengen
an Mahlzeiten zubereitet werden,
gibt es enormes Potenzial, Lebens-
mittelabfélle zu reduzieren. Viele
bayerische Betriebe setzen bereits
erfolgreiche Manahmen um, die

zeigen, wie ressourcenschonendes | amt fur Digitalisierung, Breitband und . e
Wirtschaften in der Praxis funktio- | Vermessung (LDBV) bereitgestellt wird. Er 1 . -
niert. bietet detaillierte geografische Informatio-

nen uber Bayern und ist eine niitzliche Res- b LAY [
Der Fokus auf gute Beispiele ist ent- | source fur Burger, Planer, Wissenschaftler e X [ o

scheidend, weil sie zeigen, dass die
Reduzierung von Lebensmittelver-
schwendung machbar ist — und so-
gar Vorteile bringt. Erfolgreiche Pra-
xisbeispiele motivieren andere Be-
triebe, dhnliche Manahmen umzu-
setzen, und senken mdgliche
Hemmschwellen. Sie bieten kon-
krete Losungsansatze, die bereits
funktionieren, und helfen dabei,
nachhaltige Verénderungen in der
Gemeinschaftsverpflegung voran-
zutreiben.

ZIEL

Projektziel ist es, diese guten Bei-
spiele zur Reduktion von Lebens-
mittelverschwendung sichtbar zu
machen, um andere Akteure aus
der Gemeinschaftsverpflegung zu
motivieren, Handlungskompeten-
zen zu vermitteln und nachhaltige
Lésungen in der Branche weiter vo-
ranzutreiben.

METHODIK

Die Akquise der Praxisbeispiele geeigneter
Einrichtungen erfolgte durch die Unterstut-
zung der Sachgebiete Gemeinschaftsverpfle-
gung an den bayerischen AELF. Passende Ak-
teure wurden gebeten einen Steckbrief aus-
zufillen, in welchem sie entsprechende Akti-
vitdten zur Reduktion von Lebensmittelver-
schwendung schildern.

Die Karte wurde Uber den BayernAtlas reali-
siert. Dieser ist ein frei verfugbarer Online-
Kartendienst, der vom Bayerischen Landes-

und Behdorden. Die Einbindung des BayernAt-
las in das cms Imperia war ohne gréRere Hin-
dernisse mdglich.

ERGEBNISSE

Im Rahmen der bundesweiten Aktionswoche
2024 wurde das Projekt ,,Bayernkarte* initi-
iert. Uber das Format einer interaktiven
Karte (Bayernatlas) werden die vielfaltigen
Aktivitdten im Bereich der Gemeinschafts-
verpflegung mit Fokus auf Nachhaltigkeit in
Bayern visuell hervorgehoben. Die Karte ist
der zentrale Mittelpunkt und wird durch
pragnante Texte und aussagekraftige Fotos
aus den Einrichtungen (s.u.) auf den jeweili-
gen Unterseiten erganzt, die Einblicke in die
nachhaltigen Praktiken der jeweiligen Ein-
richtungen aus verschiedenen Regionen ge-
ben.

AUSBLICK
Die Bayernkarte soll in Zukunft kontinuierlich
erweitert werden. Interessierte Einrichtun-

gen kdnnen sich unter nachhaltig@kern.bay-

ern.de zu lhren Aktivitaten melden.

Good-Practice aus Bayern: Mit der Bayernkarte werden Einrichtungen der Ge-
meinschaftsverpflegung und deren vielfaltige Praxisbeispiele zur Reduktion

von Lebensmittelverschwendung dargestellt.
http://www.kern.bayern.de/bayernkarte

,Wer einmal bewusst wahrnimmt,
was in welch guter Qualitat weggeworfen wird,
kann gar nicht anders als sich auf den Weg zu machen,
Lebensmittelverschwendung zu verringern.
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Weitere Informationen unter www.kern.bayern.de




